Oktober 2026

1 oktober
Kommunalt VA

Min stackars man har kimpat storre delen av sommaren med att grava ner och in-
stallera kommunalt vatten och avlopp. Det ar tyvarr inte valfritt, och forutom att man
far betala hundratals tusen kronor for vatten som man inte vill ha, trottoarer, breda
gator och gatlysen som man inte heller vill ha, s maste man grava djupt och langt.
Bjorne har lagt ner ca 2 km slang, inte helt ensam som vil ar utan med hjalp fran ett
litet familjeforetag som finns i omradet. Men anda!

Nu borjar vi se mal-
snoret for nu har dom
gravt uppe vid vart
hus och haller pé att
lagga ner slang, elka-
bel, pump och mat-
station. Det ser inte
vackert ut och nar
man graver om i jor-
den kan allt som man
gravt upp inte fa plats
i dikena sa det blir
stora lerhogar over.
Nar jorden med tiden
packas igen far man
fylla pa med lera och
jord vartefter. Jag ar
anda glad att det har
gatt att ansluta till de
gamla vatten- och av-
loppsledningarna sa
vi slipper filla trad,
grava upp stenlagg-
ning, trappor och hela
rabatterna. Det mesta
Kklarar sig.

12 oktober

Pumpor och tomater

Vadret ar sa kallt sa jag tror inte pumporna vaxer mer. Det ar lika bra att ta in dom
trots att dom inte ar sa stora. Jag har odlat dom vanliga sorterna. "Muscat de Pro-
vance” har blivit storst och flest. ’Sweet Meat Oregon” och” Blue Hubbard” har inte
blivit s& stora som dom brukar, trots en varm och solig sommar och mycket godsel-
vattning. Men vi har pumpa i frysen fran forra arets skord, sa det gar ingen nod pa
0SS.



Pumporna behover ligga och
mogna flera ménader i rumstem-
peratur. Jag brukar ha dom i en
skrubb i Spinnhuset. Men man
maste halla koll pa dom, for ratt
som det ar kan dom ha borjat
ruttna inifrdn och implodera till
en blot sorja. Jag har dom lig-

" gande i en stor platlada for siker
4 hets skull, ifall olyckan skulle

. vara framme.

i Och det var den, olyckan alltsa.
Nar jag vande pa den storsta och
b+ finaste pumpan var det nagon

@ som gnagt pa den, och det hade
gjort att den borjat ruttna, redan
innan den skordades!
Vad gor man? Kastar hela harlig-
heten pa komposten efter 4 ma-
naders odlande?
~ Jag chansade. Jag skar bort allt
som var daligt, skar resten i stora
klyftor, oljade och saltade och ba-
kade dem i ugnen i 150 grader
tills dom var mjuka. Och Bjorne
& saatt det blev gott. Jag stoppade
@8 dom i frysen for senare behov.

Jag brukar lyssna pa en podd som handlar om odling och matlagning. Dom som pod-
dar ar duktiga bade pa odling och matlagning och det ar inspirerande att hora deras
tips om hur man bast dter det man odlat. Senast naimnde dom att det ar sarskilt gott
att blanda pumpa i amerikanska pannkakor. Det later gott sa det ska jag prova. Jag
tror man ska krydda pumpan som man gor med traditionell amerikansk pumpapaj.

J ag har lagat "pumpkin pie” en géng for jattelainge sedan, men tog léng tid och det var
manga olika moment. Arligt talat tyckte jag inte att det var virt jobbet. Men jag tror
det blir mycket enklare med ugnsrostad pumpa och amerikanska pannkakor. Kanske
ska jag prova paj med rostad pumpa... &

De omogna tomaterna som jag
tog in har mognat snabbt, och det
ar inte sd manga kvar. Resten lig-
ger pa en bricka i biblioteket. Dit
brukar katterna inte fa ga, for jag
ar radd att dom ska vissa klorna
pa farmors gamla fatoljer, och det
vill jag inte. Men sa fort dom far
en chans smiter dom in. Och ef-
tersom dom vet att dom inte far
vara diar smyger dom undan och
gommer sig.

Men an sa lange har dom faktiskt
inte rivit sonder néagot, sa jag later
dom vara darinne ibland eftersom
dom tycker det dr s& spannande.




13 oktober
Jag ger upp, faktiskt

Jag var fast besluten att antligen
rensa hela den 14 kv stora ytan som
bestod av en armeringsmatta av
kvickrotter i tjock blot lera. Och in-
vavt i leran 1ag krossade krukor och
gammal markduk. Men nu har vi fatt
nastan 8omm regn pa tre dygn och
det har blivit en sjo nere vid vaxthu-
sen dar jag haller pa att rensa den
sista kvadratmetern.




Nar jag kollade tradgardskalendern fran oktober forra aret sag jag att jag 4gnade mig
at samma kletiga sysselsattning da. Sa det verkar vara en dalig vana som jag borde
bryta, att spara ograsrensning tills det ar for sent, eller nastan for sent atminstone.
Och om man ar sa envis att man absolut ska gora klart det som star pa listan just nu,
fast det skulle ga fem ganger fortare i var, och vara mycket trevligare nir solen skiner
och faglarna sjunger, da kanske det ar ren dumhet?

Sa jag bestaimde mig faktiskt for att pausa detta projekt just nu och ateruppta det i
var. Det finns ju andra saker som ocksa behover goras i tradgarden.

14 oktober

Minusgrader?

Vi har faktiskt inte haft frost an. Men SMHI pastar nu att det bara ska vara en end-
aste plusgrad har imorgon bitti vid 5-6 tiden, och da kan det ju lika garna bli frost. Sa
pa kvillen korde vi in ca 20 stora krukor med ortkryddor, agapantus (dven kallad Af-
rikas bla lilja), pelargoner, dahlior, aubergine, knolbegonior, murgroneviol mm. En
del fick inta sin vinterplats i ett av vixthusen. Andra fick flytta in i odlingsrummet dar
dom ska bo 6ver vintern. Dom star pa stora fat ovanpa brickor pa hjul som man kan
kora runt om man behover flytta dom. Somliga bars in i orangeriet dar det ar litet
varmare och ljusare, och nagra slapades in och stélldes invid husviaggen dar det bor
vara ett par grader varmare.

En jattetung stor betongurna med vita pelargoner och lila hangpetunior, som blom-
mar frodigt fortfarande (Det ar val konstigt att man inte behdver plocka bort vissna
blommor pad dom smé petuniorna. Dom blommar sa rikligt anda. Det upptackte jag
forra aret. Jag har alltid haft stora petunior forut och dom maste man "dead heada”),
och en hog plat-urna med fyra stora knolbegonior, som ar fylld med sten for att inte
valta och pa tok for tung for att flytta pa, biddades in i fiberduk. Det finns fortfarande
fina squash, bade gula och grona, i landet. Dom gillar absolut inte frost sa dom fick
ocksa ett tacke av fiberduk. Prognosen siger att det ska bli varmt igen efter imorgon
bitti, och da ar det ju fint att ha squash och nagra urnor med blommor kvar.

Nu ar klockan 6ver 22 och det ar fortfarande 8,5 grader varmt utomhus, sa jag undrar
om det verkligen ska bli sa kallt som SMHI pastar. Jag ska nolla termometern sa jag
far veta i morgon bitti hur kallt det har varit. Men om det har varit minusgrader sa lar
jag ju se det pa begonior och dahlior, for da ar det bara att griava upp och stoppa i
papperspasar inomhus.

Det finns fortfarande mycket att skorda i gronsakslandet. Jag plockade in dom sista
purpurbonorna och sockermajsen igar. Det finns kokbonor som jag plockar och spri-
tar vartefter. "Olles lilla Svarta” W——-—v—'rr“"

finns det mycket kvar av. Det '
finns squash som jag namnde,
massor av purjo, rodbetor, vit-
betor, nagra enstaka palster-
nackor, fankal, knol- och stjalk-
selleri, en ldng rad svartrot,
stora bamsiga jordartskockor
och faktiskt nagra sma gurkor i
vaxthuset. For att inte tala om
all huvudkal som nu vaxer sig
stor och fin utan larvangrepp.
Savoj, spetskal, gronkal och kal-
Rabbi. I orangeriet star flera
Plantor med mogen paprika, en
aubergin och chili som har
borjat mogna.

Imorgon ska vi plocka dpplen
for det ar mycket vinterfrukt kvar och faren vill ocksa ha dpplen till vintern.




15 oktober
Fler dpplen

Nej, det blev inte minusgrader. Termometern som sitter utanfor koksfonstret visade
att det varit som lagst 2,5 plusgrader i natt. Men den sitter bara ca 10 meter fran
strandkanten och sjon varmer pa hosten, sa det kan ha varit kallare i gronsakslandet
som ligger ett par hundra meter langre bort.

Faren har fatt sova inomhus i natt. Det var forsta natten i ett nytt farhus for vara nya
far. Dom nya och dom gamla tanterna fick sova i tva olika boxar med stingda grindar
i natt. Men pa dagen har dom varit ute. Dom ar inte klippta adn sd da gor det inget om
det ar litet kyligt. Vi fick veta for nagon dag sedan att Far-Janne inte kommer att
klippa mer. Hans handled orkar inte langre. Sa nu har vi kopt en egen klippmaskin
och studerar pa Youtube hur man klipper far stdende. Kanske kommer vi att bygga en
klippstol for att komma &t litet battre. Vi far aterkomma till det.

Vi plockade ner dom sista dpplena fran Cox Orange-tradet. Tyvarr hade manga av
dom storsta och finaste dpplena trillat ner. Sen plockade vi néastan all frukt pa "fa-
milje-tradet” som ar ympat med tva sorter, jag minns inte vilka. Darifran hade nastan
inga dpplen ramlat ner. Applena p4 det tridet var ovanligt manga, stora och vackert
roda.

Vi fyllde tva stora backar och tva trilddor med dpplen som vi plockat fran traden.
Dessutom plockade vi sju hinkar med fallfrukt och dpplen som var litet missbildade,
skorviga eller dtna av ronnbarsmal. Den frukten ska vi ha till appelmos och till faren.
Vi kommer nog att plocka litet till fran ett annat trad. Men det far racka for idag.




18 oktober
Frost pa riktigt

Natten som var fick vi ordentlig frost som ldg kvar pa grasmattan dnda till 11-tiden pa
formiddagen. Jag var ute sent pa kvillen och bar in urnor, tackte bade urnor och kal-
huvuden ute i gronsakslandet med fiberduk. Fiberduken pa squashplantorna lag kvar
sedan forra frostvarningen. Begonior och dahlior gjorde jag faktiskt inget at. Det ar
bara att inse att sommaren ar slut och att det ar dags att ta upp knolarna ur jorden for
vinterforvaring.



Idag skordade jag all huvudkal. Det var mest savojkal men nagra huvuden rod
spetskal ocksa. Det blir mycket kal att laga och dta, men den haller sig ett tag i jord-
killaren. Jag gor nog lite kimchi ocksa av savojkalen. De snigeldtna ytterbladen gar
till honsen. Kélrabbisarna far sta kvar i landet. Dom ar s sma sa jag hoppas dom kan
vaxa litet till.

Sen tog jag in de allra sista grona tomaterna
och all squash som fanns kvar, dven dom
allra minsta som bara var fingertjocka. Det
var otroligt ménga squash pa bada plantorna
med gul squash. Manga men inte stora. Dom
som syns pa bilden ar bara fran den ena
plantan.

Jag plockade av alla kokbonor som fanns
kvar i landet, trots att en del baljor var
grona. Jag tror inte dom mar bra av frostgra-
der. Jag har spritat dom som borjat mogna
och som hade svarta bonor, och lagt pa tork.
Baljor som ar helt grona har jag latit ligga
utan att ta ut bonorna. Hoppas att dom kan
mogna efter litet i rumsvarmen.

Jag hade tiankt ta in de sista rodbetorna, vit-
betorna och palsternackorna ocksa. Men det
hann jag inte for vi skulle ha gister vid 15-ti-
den och det var dags att forbereda maten.
dom.




Vi bjod pa pumpasoppa, kryddad med citron och ingefara, med kokosgradde, rostade
pumpakarnor och tarningar av rokt tofu. Till det hade jag bakat bréd i bakmaskinen
som vi skar i skivor och rostade i brodrosten och sedan bredde vitlokssmor, gjort pa
Eleplant — en vegetariskt bordsvariant som jag gillar. Det funkar bade till smorgas
och till bakning. Till efterratt blev det smulpaj pa dpplen och aroniabar med vanilj-
glass eller vaniljvisp pa havre. Barnen fick vafflor med olika sorters sylt. Det var gott
om jag far saga det sjalv ©. Vi hade valdigt trevligt. Det ar tur att folk fyller ar ibland
sa man ser till att traffas. Bjorne hade kort med 16vblasen sa det sag riktigt stadat ut
kring infarten och entrén.

Imorgon ska jag fortsatta forbereda for vintern i gronsakslandet. Kanske hinner jag
koka litet appelmos ocksa. Och ta upp pelargoniorna ur urnorna for vinterforvaring.
Jag tanker gora tomatsallad med rodlok och basilika till lunch, for vi har manga
mogna tomater. Jag har ett tiotal plantor smabladig basiklika som star i orangeriet.
Dom behover ansas sa dom grenar sig och blir mer kompakta. Far se hur lange dom
hanger med i vinter.

Jag har plockat alla mogna paprikor och lyft ut plantorna som inte langre har nagra
frukter, for enligt min erfarenhet lonar det sig inte att forsoka 6vervintra dom. Den
forsta frukten av chilisorten ”Brazilian Starfish” har mognat och blivit alldeles rod.
Dom plantorna ska jag daremot plantera om i storre krukor och forsoka overvintra.
Jag har tre kartonger med perenner och lokar som ska ner i jorden innan tjalen kom-
mer. Krokusarna hann jag plantera i fredags. Jag tog dom forst for det hade borjat
komma sma skott pa dom. Jag har kopt en massa lokar till vita och lila botaniska kro-
kusar. Dom lar vara bra pa att sprida sig.

Sen ska vitloken ocksa ner i jorden. Jag har kopt nagra klyftor av elefantvitlok. Dom
var inte billiga, drygt 40:-/Kklyfta! Men jag vill prova, for det har jag aldrig odlat tidi-
gare. Sen far jag val forsoka odla mitt eget utsade.

Och det ar hog tid att stinga av sommarvattnet sa inte pump och ror fryser sonder.
Ingen risk att man blir sysslolos...



